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sekaligus sebagai pembimbing kerja praktek di perusahaan. 
5. Ibu Aprinia dan Ibu Sari selaku staff di bagian Production and Planning 
Control. 
6. Seluruh staff dan karyawan PT. Charoen Pokphand Indonesia yang telah 
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penulis selama melakukan kerja praktek di PT. Charoen Pokphand Indonesia dapat 
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demi kesempurnaan laporan kerja praktek ini. Akhir kata, besar harapan penulis 
agar laporan kerja praktek ini dapat bermanfaat bagi semua pihak. 
 













HALAMAN JUDUL ...................................................................................  i 
LEMBAR PENGESAHAN ........................................................................  ii 
SURAT KETERANGAN PELAKSANAAN KERJA PRAKTEK ............  iii 
LEMBAR PERNYATAAN ........................................................................  v 
LEMBAR PERSETUJUAN........................................................................  vi 
KATA PENGANTAR ................................................................................  vii 
DAFTAR ISI ...............................................................................................  ix 
DAFTAR TABEL .......................................................................................  xiii 
DAFTAR GAMBAR ..................................................................................  xiv 
ABSTRAK ..................................................................................................  xvi 
BAB I. PENDAHULUAN ..........................................................................  1 
1.1 Latar Belakang ........................................................................  1 
1.2 Tujuan .....................................................................................  1 
1.3 Tempat dan Waktu Pelaksanaan Kerja Praktek ......................  2 
1.4 Ruang Lingkup Pembahasan...................................................  2 
1.5 Sistematika Penulisan .............................................................  2 
BAB II. TINJAUAN UMUM PERUSAHAAN .........................................  4 
2.1 Sejarah Singkat Perusahaan ....................................................  4 
2.1.1 Riwayat perusahaan ......................................................  4 
2.1.2 Kegiatan perusahaan .....................................................  6 
2.1.3 Lokasi dan tata letak perusahaan ..................................  6 
x 
 
2.1.4 Sertifikasi dan penghargaan ..........................................  8 
2.2 Manajemen Perusahaan ..........................................................  8 
2.2.1 Visi dan misi perusahaan ..............................................  8 
2.2.2 Struktur organisasi ........................................................  8 
2.2.3 Ketenagakerjaan ............................................................  14 
2.2.4 Pemasaran .....................................................................  16 
2.2.5 Fasilitas .........................................................................  17 
BAB III. TINJAUAN SISTEM PERUSAHAAN .......................................  19 
3.1 Proses Bisnis Perusahaan .....................................................  19 
3.2 Produk yang Dihasilkan........................................................  20 
3.3 Proses Produksi ....................................................................  22 
3.3.1 Bahan baku pakan ternak ............................................  22 
3.3.2 Alur proses produksi...................................................  24 
3.4 Fasilitas Produksi ..................................................................  31 
3.4.1 Mesin dan Peralatan produksi ....................................  31 
3.4.2 Material Handling ......................................................  36 
BAB IV. TUGAS KHUSUS .......................................................................  39 
4.1 Pendahuluan .........................................................................  39 
4.1.1 Latar belakang ............................................................  39 
4.1.2 Permasalahan ..............................................................  40 
4.1.3 Tujuan .........................................................................  40 
4.1.4 Batasan masalah .........................................................  40 
xi 
 
4.1.5 Asumsi ........................................................................  40 
4.1.6 Sistematika penulisan .................................................  41 
4.2 Landasan Teori .....................................................................  42 
4.2.1 Persediaan ...................................................................  42 
4.2.2 Tujuan pengendalian persediaan ................................  42 
4.2.3 Jenis persediaan ..........................................................  43 
4.2.4 Faktor-faktor yang menentukan persediaan ...............  43 
4.2.5 Reorder Point (ROP) ..................................................  44 
4.3 Metodologi Penelitian ..........................................................  46 
4.3.1 Identifikasi masalah ....................................................  47 
4.3.2 Studi literatur ..............................................................  47 
4.3.3 Pengumpulan data kebutuhan bahan baku lokal ........  47 
4.3.4 Uji normalitas .............................................................  47 
4.3.5 Pengolahan data dengan metode Reorder Point  
         (ROP) ..........................................................................  48 
4.3.6 Analisa data ................................................................  48 
4.3.7 Kesimpulan dan saran .................................................  48 
4.4 Pengumpulan dan Pengolahan Data .....................................  48 
4.4.1 Pengolahan data bahan baku jagung...........................  48 
4.4.2 Pengolahan data bahan baku tepung batu ...................  50 
4.4.3 Pengolahan data bahan baku premix ..........................  51 
4.4.4 Pengolahan data bahan baku minyak .........................  53 
xii 
 
4.5 Analisa Data .........................................................................  54 
4.6 Penutup .................................................................................  55 
4.6.1 Kesimpulan .................................................................  55 
4.6.2 Saran ...........................................................................  55 
DAFTAR PUSTAKA .................................................................................  56 


























Tabel 1. Sistem Pembagian Jam Kerja pada Bagian Administrasi dan  
              Kantor ............................................................................................  15 
Tabel 2. Sistem Pembagian Jam Kerja pada Bagian Produksi ...................  15 
Tabel 3. Sistem Pembagian Jam Kerja pada Bagian Keamanan .................  15 
Tabel 4. Gambar Bahan Baku yang Digunakan ..........................................  23 
Tabel 5. Flow Process Chart Pellet ............................................................  26 
Tabel 6. Flow Process Chart Crumble .......................................................  27 
Tabel 7. Flow Process Chart Mash atau Concentrate ................................  28 
Tabel 8. Data Demand Jagung ....................................................................  48 
Tabel 9. Data Demand  Tepung Batu ..........................................................  50 
Tabel 10. Data Demand Premix ..................................................................  51 
Tabel 11. Data Demand Minyak .................................................................  53 















Gambar 1. Logo PT. Charoen Pokphand Indonesia ....................................  5 
Gambar 2. Lokasi PT. Charoen Pokphand Indonesia Plant Sepanjang ......  7 
Gambar 3. Tata Letak PT. Charoen Pokphand Indonesia Plant  
                  Sepanjang ..................................................................................  7 
Gambar 4. Struktur Organisasi PT. Charoen Pokphand Indonesia Plant  
                  Sepanjang ..................................................................................  9 
Gambar 5. Struktur Organisasi Departemen Produksi PT. Charoen  
                  Pokphand Indonesia Plant Sepanjang .......................................  10 
Gambar 6. Proses Bisnis PT. Charoen Pokphand Indonesia .......................  19 
Gambar 7. Produk Pakan PT. Charoen Pokphand Indonesia ......................  20 
Gambar 8. Bentuk Makanan Pellet .............................................................  21 
Gambar 9. Bentuk Makanan Crumble ........................................................  21 
Gambar 10. Bentuk Makanan Tepung (mash dan concentrate) .................  22 
Gambar 11. Alur Proses Produksi Pembuatan Pakan Ternak .....................  25 
Gambar 12. SILO ........................................................................................  32 
Gambar 13. Drum Sieve ..............................................................................  32 
Gambar 14. Hammer Mill ...........................................................................  33 
Gambar 15. Ekstruder .................................................................................  33 
Gambar 16. Turnhead .................................................................................  33 
Gambar 17. Mixer .......................................................................................  34 
Gambar 18. Timbangan Digital ..................................................................  34 
Gambar 19. Boiler .......................................................................................  35 
Gambar 20. Mesin Pellet.............................................................................  35 
Gambar 21. Mesin Ayakan Pellet/Crumble ................................................  36 
Gambar 22. Chain Conveyor.......................................................................  37 
Gambar 23. Screw Conveyor.......................................................................  37 
Gambar 24. Bucket Elevator .......................................................................  37 
Gambar 25. Belt Conveyor ..........................................................................  37 
xv 
 
Gambar 26. Forklift .....................................................................................  38 
Gambar 27. Loader .....................................................................................  38 
Gambar 28. Hubungan antara ROP, Safety Stock dan Lead Time ..............  46 






























PT. Charoen Pokphand Indonesia adalah sebuah perusahaan yang bergerak 
di bidang manufaktur pakan ternak. Produk yang dihasilkan berupa pellet, crumble, 
mash dan concentrate. Dalam sehari berproduksi perusahaan bisa menghasilkan 
ribuan ton pakan ternak untuk dikirim ke konsumen dan mitra bisnis. Dengan hasil 
yang begitu banyak membutuhkan persediaan bahan baku yang baik. Bagian PPIC 
merupakan divisi yang memiliki tugas merencanakan pengadaan bahan baku dan 
menjaga ketersediaannya. Bahan baku seperti jagung, tepung batu (lime stone fine), 
premix, dan minyak merupakan bahan baku major karena sering digunakan. Namun 
kendala yang dihadapi yaitu sering terjadi perubahan forecasting dan formula pakan 
sehingga bahan-bahan tersebut mengalami over stock (kelebihan persediaan). 
Untuk itu diperlukan metode ROP (Reorder Point) untuk menghitung pemesanan 
ulang bahan baku agar bahan yang dipesan sesuai dengan yang dibutuhkan. Dari 
pengolahan data dan analisa didapatkan bahwa titik pemesanan ulang untuk bahan 
baku jagung ketika persediaan mencapai 7.301.700 kg, bahan tepung batu ketika 
persediaan 196.500 kg, bahan premix ketika persediaan 24.900 kg dan minyak 
ketika persediaan 445.200 kg. 
Kata Kunci : persediaan bahan baku, over stock, Reorder Point (ROP) 
 
 
 
